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- nordic clarity®

Danske, gkologiske

Ingrid-eerter

Klar til brug direkte fra kgl
— forkogte i umami-bouillon

Ingrid-eerterne har hurtigt fundet vej til det
grgnne kgkken som letanvendelig og smagfuld
proteinkilde, der tilfgrer mild sgdme og cremet
fylde til alt fra delikate puréer til silkeblgde dips
0g varme suppetr.

Nu kan du springe iblgdseetning og kogning over,
og med umami-bouillonen bliver det nemt at
skabe velsmag hver gang.

- nordic clarity*

Ingrid-eerter

De bedste ravarer mgder et nyt smagsunivers

I arevis har Aurion dyrket og foraedlet dansk,
gkologisk korn og gkologiske beelgfrugter

100% naturligt uden brug af sprgjtegifte og
tilseetningsstoffer. Aurion har en dyb respekt for
naturen og en kompromislgs tilgang til smag og
kvalitet.

Nocla har med Nordic Clarity skabt et smagsunivers
til foodservice, hvor fermentering og handveerk
forvandler selvsamme ravarer til naturlige smagsgivere
med umami og kompleksitet.

Sammen ggr vi det nemt for professionelle kgkkener
at servere grgn velsmag — med ansvarlighed, enkelhed
og dansk gkologisk oprindelse som feelles hjertesag.

Q) Grgn velsmag — godt og nemt for madprofessionelle

Neeringsindhold pr.100 g Ingredienser:

Energi 442 kJ / 106 kcal Ingrid-eerter (60%), vand, glutenfri

Fedt 05g Kornfond* (vand, quinoa* (36%), salt,
- heraf maettede fedtsyrer 01g fermenteringskultur).

Kulhydrat 25068 * = @kologisk og fra Danmark
- heraf sukkerarter 05¢g

Protein 788

Salt 0,7g

Opbevaring:

Opbevares pa kgl ved max. 5 °C.
Skal anvendes senest 3 dage efter &bning.

Nettoveegt:
1690 g beelgfrugter og 810 g umami-bouillon.

EAN: 5 740034 300268 Kolli: 4 stk 4 2500 g

Nordic Clarity varenummer: 300268
Aurion varenummer: 8300268
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